Barmbeker Traditionsbetrieb

75 Jahre SiiRes fiir die Seele

i Seit 75 Jahren ist
Konditorei Weber
stiBe ity
Stadtteil.

itution  im
Rose-Marie
Patzer-Weber halt hier
die meisterliche Hand-
werkskunst _hoch. In

Fachkreisen ie so-
garals ,die Baiser-Kéni-
gin” bekannt.

Barmbek (cb) - Rose-Marie
Patzer-Weber hilt die Leiden-
schaft fiir ihren Beruf jung.
Ihrem Barmbeker Traditions-
betrieb in der HellbrookstraBe
sieht man die 75 Jahre genau-
50 wenig an, wie man glauben
kann, dass sie selbst schon 72
Lenze zihlt. ,Stillstand gibt
es bei uns nicht. Man muss
sich immer etwas Neues iiber-
legen, um weiter interessant
zu bleiben®, so lautet das
Motto der drahtigen, weifi-
haarigen Dame. Sechs Mitar-
beiter hat sie — drei in der
Backstube, drei im Verkauf —
und trotzdem ist sie selbst tig-
lich schon friih auf den Bei-
nen, um mit anzupacken und
kdstliche Torten und Gebick
zu produzieren. ,,Alles hand-
werklich gefertigt!™, auf diese
Feststelly legt die Kondi-

Ofenfrische Gourmet-Baisers in mehr als 100 Geschmacks-
richtungen sind die Spezialitit von Konditormeisterin Ro-
se-Marei Patezer-Weber. Am Donnerstag feiert die Kond
torei Weber 75-jshriges Jubilsum. Foto: Busse

Qualitit, wie sie die Kunden
in der Konditorei Weber fin-
den, ist selten geworden.

decken gibt, auch iiber seine
kostlichen Baisers: hauchzar-
te Kunstwerke mit Biss aus
luftigem Eischaum und Zu-

hier in iiber 100
eschmacksrichtungert gibt—

twas Neues zu el

von fruchtig bis pikant, von
Himbeere bis Chili. Minde-
stens zwei Stunden lang blei-
ben die raffinierten Kreatio-
nen bei niedriger Temperatur
im Backofen. ,Der richtige
Zeitpunkt ist eine Frage des
Gefiihls und der Erfahrung*,
schmunzelt Rose-Marie Pat-
zer-Webser, die sich auch zum
Jubilium am Donnerstag,
dem 1. Oktober, mit rosa-wei-
Ben ,Hamburger Kiisschen®
bei ihren Kunden bedanken
méchte. Inspiration liefern
der groBen Tierfreundin auch
ihre geliebten Vierbeiner, Bo-
xer Tobi und Mops Konig.

Fiir sie entwickelte sie immer
neue Keksrezepte, wie zum
Beispicl Tobis Leberwursttii-
schli, die auch bei den Kun-
den-Hunden super ankom-
‘men. Ein tierischer Hingucker
in der Konditorei Weber war,
ist und bleibt die Konditorei-
Kuh — ein lebensgroBes Rind-
vieh aus Plastik, das die Be-
hérde von der frischen Luft
nach drinnen verbannte. Un-
2 ige Barmbeker hatten
sicn in den vergangenen Mo-
naten mit der pralinenge-
schmiickten Kuh solidarisiert.
»Die Kuh bleibt, aber sie
kommt jetzt zur Ruhe..®,
macht Rose-Marie Patzer-
Weber gespannt auf das, was
kommt.



